
* SELON ARRIVAGE 

PRIX EN EUROS - SERVICE COMPRIS

/ ENTRÉE, PLAT / OU / PLAT, DESSERT / 17

/ ENTRÉE, PLAT, DESSERT / 20

* nos menus sont servis uniquement en semaine, hors 
week-end et jours fériés. 

PRIX EN EUROS - SERVICE COMPRIS

SEMAINE DU 13 AU 17 SEPT

PLATS AU CHOIX

parmentier d’agneau
purée de pommes de terre, duxelle de 

champignons, jus réduit

trilogie de poissons
quenelles dorées, coquillages, émulsion d’une 

bisque d’écrevisses

aubergines à la Parmigiana
aubergines, sauce tomatée, parmesan

DESSERTS AU CHOIX

brioche perdue au Nutella

inspiration
crème citron vert / gingembre,  

compotée de myrtilles

profiteroles
glace vanille, chocolat, chantilly, amandes

2 boules de glace ou sorbet

ENTRÉES AU CHOIX

cake chorizo / fromage de brebis
 petite salade

poke bowl saumon mariné sésame
coriandre, riz vinaigré, carottes, radis, 

concombres, cream cheese

petite salade d’endives aux noix
panna cotta fromage, huile vierge

/ 1 BOULE / 2 BOULES / 3 BOULES / 3,5/5/6,5

ENTRÉES

entrées du déjeuner au choix 7

PLATS

tartare de boeuf  à l’italienne 19
olive, cébette, parmesan, 

pommes de terre frites, salade

carpaccio de saumon fumé 19
saumon fumé d’Ecosse, marinade, 

pommes de terre frites, salade

sole meunière * 27
pommes de terre, petits légumes

filet de bœuf  charolais 25
pommes de terre Délicatesse & farandole de 

légumes

aux morilles 28

ris de veau meunière 25
pommes de terre Délicatesse & farandole de 

légumes

ris de veau aux morilles 28
pasta du moment, copeaux de parmesan

FROMAGES & DESSERTS

dessert du jour 7

assiette gourmande 7

assortiment de fromages affinés 7,5

fromage blanc 4
nature, crème, coulis ou miel de fleurs

les glaces & sorbets
LES GLACES

pistache, yaourt, chocolat, vanille, caramel

LES SORBETS
citron, verveine, passion, abricot, 

framboise, fraise, coco


