NOS SUGGESTIONS

a la carte

LES ENTREES

entrée du menu « le déjeuner» 7

a choisir parmi les entrées de la page de droite

croustade ris de veau aux morilles 20

feuilleté, ris de veau, creme aux morilles

sashimi de saumon 22

huile vierge aromatiques aux agrumes, grenade

LA CARTE DU MOMENT

tartare de boeuf a l'italienne 20
boeuf charolais france, olives, cébettes, parmesan,
pommes de terre frites, salade

saumon en sashimi - version plat 25
huile vierge aromatiques aux agrumes, grenade
pommes de terre frites, salade

bavette boeuf Wagyu Australie 48

selon arrivage

saint jacques roties aux girolles 30
selon arrivage

NOS PLATS «TRADITIONS»

risotto a la truffe 25
riz carnaroli, parmesan, truffe d’été

*

sole meuniére 28

petits légumes, purée de pommes de terre

filet de beeuf charolais 26

filet PRANCE purée de pommes de
terre, legumes de saison

aux morilles 29

ris de veau meuniére 26
ris de veau FRANCE purée de pommes
de terre, légumes de saison

ris de veau aux morilles 29
ris de veau "RANCE pasta du moment,
copeaux de parmesan

SELON ARRI GE

PRIX NETS - SERVICE COMPRIS

MENU POUR

le déjeuner

/ ENTREE, PLAT / ou/ PLAT, DESSERT /
/ ENTREE, PLAT, DESSERT /

Nos menus sont servis uniquement en semaine,
hors week-end & jours fériés.

18
21

SEMAINE DU 27 NOV AU 1 DEC

ENTREES AU CHOIX

velouté de potimarron
chips de jambon speck, crottons dorés,
copeaux de mimolette extra

inspiration
tarte feuilletée, crémeux céléris / noisettes,

salade de tentacules de poulpes citron / harissa

falafels

coriandre, menthe, pois chiches,
sarasson, pousses potagéres

PLATS AU CHOIX

pavé de rumsteak grillé

pommes de terre mitrailles réties au beurre,
petits légumes, jus corsé

filet de julienne nacré

crémeux de choux-fleurs infusé a la badiane,
legumes de saison, huile d'olive

minestrone a l'italienne

pasta fregola sarda, soupe de legumes,
aromates

DESSERTS AU CHOIX

brioche perdue

confiture de lait, glace nougat

stick chocolat lait / poire
mousse chocolat Tevenn, poires

cube pistache

enrobé de chocolat blanc, caramel

2 boules de glace ou sorbet



