
M E N U  P O U R

le déjeunerle déjeuner
/ ENTRÉE, PLAT / OU / PLAT, DESSERT / 2 0
/ ENTRÉE, PLAT, DESSERT / 2 3

Nos menus sont servis uniquement en semaine, 
hors week-end & jours fériés. 

ENTRÉES AU CHOIX

PLATS AU CHOIX

DESSERTS AU CHOIX

2 boules de glace ou sorbet

PRIX NETS - SERVICE COMPRIS

N O S  S U G G E S T I O N S

à la carteà la carte
LE S E NT RÉES

entrée du menu « le déjeuner» 7
à choisir parmi les entrées de la page de droite
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LA C A RT E DU MOMENT

NO S P LAT S «T RADIT IONS »

risotto à la truffe
riz carnaroli, parmesan, truffe d’été

sole meunière *

petits légumes, purée de pommes de terre

filet de bœuf charolais
filet, purée de pommes de terre, 
légumes de saison

aux morilles

ris de veau meunière
ris de veau, purée de pommes 
de terre, légumes de saison

ris de veau aux morilles
ris de veau, pasta du moment, 
copeaux de parmesan

*� SELON ARRIVAGE

PRIX NETS - SERVICE COMPRIS

SEMAINE DU 28  AVRIL AU 02 MAI

tartare de boeuf

gravlax de truite

inspiration végétarienne

paleron de cochon confit 
 

ballotine d'églefin au paprika

ratatouille de mon enfance

financier amandes / poivre sichuan
coulis de roquette, glace yaourt

stick chocolat / poire
mousse choco,quartiers de poires, chantilly,amandes

fraîcheur de printemps
myrtilles,  mascarpone citron, gel limoncello, crumble

carpaccio de saumon mariné
aux saveurs d'Asie, ( soja-sésame-gingembre)

20

terrine de foie gras de canard
chutney cranberry, pomme, pineau des charentes

20

tartare de boeuf à l'italienne
bœuf Charolais, olives, cébettes, parmesan, 
pommes de terre frites, salade

20

carpaccio de saumon-version plat
mariné aux saveurs d'Asie, (soja-sésame-gingembre)
frites, salade

25

dos de cabillaud nacré
vinaigrette framboise-estragon-ciboulette,
rattes du Touquet rôties, légumes de l'instant

27

bavette de boeuf Wagyu Australie 48
purée de pommes de terre, légumes, jus corsé

30

tarte de feuille de brick aux d'asperges vertes, 
ricotta, huile d'herbes 
 
 

pommes de terre sautées, petits légumes, 
jus de viande, moutarde maison 

courgettes, aubergines, poivrons, tomates,  
fromage burratina à l'huile d'olive du " Moulin de Castelllas" 

noisettes, crumble de parmesan, 
jeunes pousses de salade

déclinaison autour de la betterave: 
en voile, crémeuse & croquante

27

30

27

crémeux  de chou-fleur & ses pickles, 
herbes fraîches


