NOS SUGGESTIONS

a la carte

LES ENTREES

entrée du menu « le déjeuner» 7

a choisir parmi les entrées de la page de droite

carpaccio de saumon mariné 20
aux saveurs d'Asie, ( soja-sésame-gingembre)

terrine de foie gras de canard 20

chutney cranberry, pomme, pineau des charentes

LA CARTE DU MOMENT

tartare de boeuf a 1'italienne 20

boeuf Charolais, olives, cébettes, parmesan,
pommes de terre frites, salade

carpaccio de saumon-version plat 25

mariné aux saveurs d'Asie, (soja-sesame-gingembre)
frites, salade

dos de cabillaud nacré 27

vinaigrette framboise-estragon-ciboulette,
rattes du Touquet roties, legumes de l'instant

bavette de boeuf Wagyu Australie 48

purée de pommes de terre, légumes, jus corsé

NOS PLATS «TRADITIONS»

risotto a la truffe 25

riz carnaroli, parmesan, truffe d’été

*

sole meuniére 28

petits légumes, purée de pommes de terre

filet de beeuf charolais 27

filet, purée de pommes de terre,
legumes de saison

aux morilles 30
ris de veau meuniére

) , 27
ris de veau, purée de pommes
de terre, légumes de saison
ris de veau aux morilles 30

ris de veau, pasta du moment,
copeaux de parmesan

MENU POUR

le déjeuner

/ ENTREE, PLAT / , / PLAT, DESSERT / 20
/ ENTREE, PLAT, DESSERT / 23

Nos menus sont servis uniquement en semaine,
hors week-end & jours fériés.

SEMAINE DU 19 AU 23 MAI

ENTREES AU CHOIX

bruscheta bresaola

tartine de caviar d'aubergines, viande boeuf séchée,
déclinaison de légumes croquants & pickles

céviche de poisson

filet de julienne finement tranché, zestes de citron,
marinade au lait de coco, citron vert, mangue, gingembre

gaspacho

gaspacho de tomates,huile d'olive,
cro(tons dorés, fromage buratina

PLATS AU CHOIX

jambonette de pintade [label rouge]

rattes du Touquet, champignons, petits Ilégumes,
sauce chasseur

filet de lieu noir

moules, jus d'étrilles tomaté, petits légumes
pasta comme une paélla

risotto primavera

crémeux d'asperge & ses pointes, coulis d'épinards,
haricots verts, copeaux parmesan

DESSERTS AU CHOIX

affogato
glace vanille, siphon café serré, amandes effilees

choux

compotée de mlres, mousse vanille, glace citron

chocolat liégeois
mousse chocolat Weiss-tonka, chantilly, coulis choc

2 boules de glace ou sorbet



