NOS SUGGESTIONS

a la carte

LES ENTREES

entrée du menu « le déjeuner» 7

a choisir parmi les entrées de la page de droite

carpaccio de saumon mariné 20
aux saveurs d'Asie, ( soja-sésame-gingembre)

terrine de foie gras de canard 20

chutney cranberry, pomme, pineau des charentes

LA CARTE DU MOMENT

tartare de beeuf & bleu d'Auvergne 20
boeuf Charolais France, moutarde a I'ancienne, huile d'olive,
créme de bleu d'Auvergne, frites, salade

carpaccio de saumon-version plat 25

mariné aux saveurs d'Asie, (soja-sesame-gingembre)
frites, salade

dos de cabillaud nacré 28

vinaigrette framboise-estragon-ciboulette,
rattes du Touquet roties, legumes de l'instant

bavette de boeuf Wagyu Australie 48

purée de pommes de terre, légumes, jus corsé

NOS PLATS «TRADITIONS»

risotto a la truffe

26
riz carnaroli, parmesan, truffe d’été
sole meuniére 09
petits légumes, purée de pommes de terre
filet de beeuf charolais 27
filet, purée de pommes de terre,
legumes de saison
aux morilles 30
ris de veau meuniére
ris de veau, puréee de pommes 27
de terre, légumes de saison
ris de veau aux morilles 30

ris de veau, pasta du moment,
copeaux de parmesan

MENU POUR

le déjeuner

/ ENTREE, PLAT / , / PLAT, DESSERT / 20

/ ENTREE, PLAT, DESSERT / 23

Nos menus sont servis uniquement en semaine,
hors week-end & jours fériés.

SEMAINE DU 30 JUIN AU 4 JUILLET

ENTREES AU CHOIX

aspic d'oeuf
oeuf dur en gelé de bouillon de boeuf,
dés de jambon aux herbes

terrine de poissons

terrine de poissons au spigol & aneth,
aioli, cro(tons dorés

salade d'été

salade de roquette, figue, mozzarella,
vinaigrette balsamique & huile de pépins de raisin

PLATS AU CHOIX

échine de cochon confite

caviar d'aubergines,
tomates séchées, jus réduit

filet de saumon grillé

pointes de mayonnaise citonnée
salade coleslaw de légumes croquants, vinaigrette au cidre

pasta

gnocchis de pommes de terre a l'ail des ours,
brocolis, mousse légéere de feta

DESSERTS AU CHOIX

créme brilée aux saveurs d'été
thym & citron jaune

délice au chocolat
granola de fruits secs, mousse chocolat noir

prunes au sirop
sorbet péche, chantilly

2 boules de glace ou sorbet



