
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

SEMAINE D U  6  S E P T  A U  1 0  O C T O B R E  

à la carte 
 

gâteau de foies 

tarte fine sal e 

poireaux vinaigrette 

 

poulet au citron 

choucroute de la mer 

inspiration végétarienne 

 

 

entrée du menu « le déjeuner» 7 

tataki de truite 20 
 

terrine de foie gras de canard 20 
 

 

 

tartare de bœuf aux saveurs d’Asie 21 

 

tataki de truite version plat 25 

 

dos de cabillaud nacré 28 

 

bavette de bœuf Wagyu Australie* 48 
 

 

omelette norvégienne 

baba au rhum 

tarte chocolat / noisette Weiss 

2 boules de glace ou sorbet

 

 

risotto à la truffe 26 
 

sole meunière * 29 
 

faux-filet de bœuf Argentin premium* 32 

 

filet de bœuf charolais 28 

 

aux morilles 31 

ris de veau meunière 28 

 

ris de veau aux morilles 31 
 

 

 

le déjeuner 
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