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SEMAINE D U  2 0  A U  2 4  O C T O B R E  

N  O  S S U  G  G  E S T I O  N  S  

à la carte 

E N T R É E S  A U  C H O IX   

salade d’automne 
salade de m âche, croûtons dorés, oignons frits, 

langue de bœ uf légèrem ent tiède, sauce oignon 

tartare de crevettes 
huile au thym , ananas, ciboulette, 

bisque de crevette 

fraîcheur de fromage 
halloum i snacké, m ariné soja-sésam e, grenades, 

sauce yaourt citronnée, crum ble de pain 

P L A T S A U  C H O IX   

paleron de bœuf confit 
gnocchis poêlés, légum es de l’instant, 

jus de viande 

filet de dorade sébaste 
purée de patate douce, petits pois, 

crèm e de burrata 

inspiration végé de champignons  
cham pignons farcis au beurre d’escargot, 

crém eux de cham pignons, toast de pain grillé 

L E S  E N T R É E S    

entrée du menu « le déjeuner» 7 
à choisir parm i les entrées de la page de droite 

tataki de truite 20 
vierge citron vert/herbes fraîches, gel m angue  

terrine de foie gras de canard 20 
chutney cranberry, pom m e, pineau des Charentes 

LA  C A R T E  D U  M O M E N T    

tartare de bœuf aux saveurs d’Asie 21 
soja-sésam e-gingem bres 

bœ uf charolais FR A N CE, frites, salade 

 

tataki de truite version plat 25 
huile vierge citron vert, estragon, ciboulettes  

gel m angue, salicorne,  frites, salade 

dos de cabillaud nacré 28 
crèm e d’ail &  vin blanc, 

rattes du Touquet rôties, légum es de l'instant 

bavette de veau servie rosé 26 
rattes , légum es, beurre m aître d’hôtel 

D E S S E R TS  A U  C H O IX   

tarte pommes / noisettes 
com potée de pom m es, noisettes, chantilly 

comme un Mont Blanc…  
m ousse vanille, crèm e de m arron, m eringue 

panna cotta maïs / chocolat 
ganache &  pop corn chocolat 

2 boules de glace ou sorbet 

N O S  P LA TS  « T R A D IT IO N S  »  

risotto à la truffe 26 
riz carnaroli, parm esan, truffe d’été 

sole meunière * 29 
petits légum es, purée de pom m es de terre 

faux-filet de bœuf Argentin premium* 32 
sauce chim ichurri, 

rattes du Touquet rôties, légum es de l'instant 

filet de bœuf charolais 28 
purée de pom m es de terre,  

légum es de saison, jus de viande 

aux morilles 31 

ris de veau meunière 28 
ris de veau, purée de pom m es de terre,  

légum es de saison 

ris de veau aux morilles 31 
ris de veau, pasta du m om ent, parm esan 

 

M  E N  U  P O  U  R   

le déjeuner 
 

 
/ EN TR ÉE, PLA T / O U / PLA T, D ESSER T / 20 

/ EN TR ÉE, PLA T, D ESSER T / 23 

N os m enus sont servis uniquem ent en sem aine, 
hors w eek-end &  jours fériés. 

 


