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PRIX NETS – SERVICE COMPRIS * SELON ARRIVAGE 

SEMAINE D U 1 9  A U  2 3  J A N V I E R  2 0 2 6  

N O S S U G G E S T I O N S  

à la carte 
 

ENTRÉES AU CHOIX  

raviole ouverte 
dés de saucisson chaud, légumes croquants, 

jus de viande au porto 

tataki d’espadon 
huile vierge échalote / menthe, 

coulis de betterave 

saveur d’hiver 
soupe à l’oignon, croûtons de pain, 

emmental rapé 
 

 
 
 
 
 

PL AT S AU CHOIX  

sauté de lapin à la moutarde 
pasta linguine, cébette & persil haché, 

crème moutarde à l’ancienne 

filet de merlu  
purée de chou-fleur, légumes de l’instant, 

vinaigrette chou & oignon rouge 

inspiration végétarienne 
petites quenelles version soleil…poivronnade,  

œuf au plat  

 
 

LES ENTRÉES   

entrée du menu « le déjeuner» 7 
à choisir parmi les entrées de la page de droite 

gravlax de truite 20 
huile vierge, passion, ananas, citron, coriandre, 

terrine de foie gras de canard 20 
chutney de saison 
 

LA C ARTE DU MOMENT   

tartare de bœuf  21 
bœuf charolais FRANCE, frites, salade,  
câpres, cornichons, tabasco, moutarde 
 

gravlax de truite version plat 25 
huile vierge aux saveurs exotiques, 
passion, ananas, coriandre, frites, salade 

dos de cabillaud nacré 28 
crème d’estragon, 
rattes du Touquet rôties, légumes de l'instant 

bavette de bœuf Wagyu Australie* 48 
purée de pommes de terre, légumes, jus corsé 
 

DESSERTS AU CHOIX  

chausson au chocolat 
feuilleté, crème pâtissière & glace chocolat 

fraîcheur de kiwi  
tartare de kiwi, chantilly, meringue séchée 

gourmandise de pommes 
génoise, crémeux spéculoos, pommes, chantilly 

2 boules de glace ou sorbet 

 

NOS PLATS « TRADITIONS »  

risotto à la truffe 26 
riz carnaroli, parmesan, truffe d’été 

sole meunière * 29 
petits légumes, purée de pommes de terre 

faux-filet de bœuf Argentin premium* 32 
sauce chimichurri, 
rattes du Touquet rôties, légumes de l'instant 

filet de bœuf  28 
purée de pommes de terre,  
légumes de saison, jus de viande 

aux morilles 31 

ris de veau meunière 28 
ris de veau, purée de pommes de terre,  
légumes de saison 

ris de veau aux morilles 31 
ris de veau, pasta du moment, parmesan 

 

M E N U P O U R   

le déjeuner 
 

 
/ ENTRÉE, PLAT / OU / PLAT, DESSERT / 20  

/ ENTRÉE, PLAT, DESSERT / 23  

Nos menus sont servis uniquement en semaine, 
hors week-end & jours fériés. 

 

 


