NOS SUGGESTIONS

a la carte

LES ENTREES

entrée du menu « le déjeuner»

7

a choisir parmi les entrees de la page de droite

gravlax de truite

huile vierge, passion, ananas, citron, coriandre,

terrine de foie gras de canard
chutney de saison

LA CARTE DU MOMENT

tartare de beeuf
huile vierge aux 2 tomates & estragon,
boeuf Charolais France, frites, salade

gravlax de truite version plat
huile vierge aux saveurs exotiques,
passion, ananas, coriandre, frites, salade

dos de cabillaud nacré
sauce chimichurri,

rattes du Touquet réties, legumes de l'instant

bavette de beeuf Wagyu Australie*

puree de pommes de terre, legumes, jus corse

NOS PLATS « TRADITIONS »

risotto a la truffe
riz carnaroli, parmesan, truffe

sole meuniére *
petits legumes, purée de pommes de terre

pluma de cochon ibérique
jus aux epices de barbecue,

rattes du Touquet réties, legumes de l'instant

filet de beeuf Charolais "rANcE
puree de pommes de terre,
legumes de saison, jus de viande

aux morilles

ris de veau meuniére
ris de veau, purée de pommes de terre,
legumes de saison

ris de veau aux morilles
ris de veau, pasta du moment, parmesan
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MENU POUR

le déjeuner

/ ENTREE, PLAT / gy / PLAT, DESSERT /
/ ENTREE, PLAT, DESSERT /

Nos menus sont servis uniquement en semaine,
hors week-end & jours fériés.
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SEMAINE DU13 AU 17 JUILLET 2026

ENTREES AU CHOIX

carpaccio de beeuf

copeaux de parmesan, tomates cerises,
pesto basilic, croltons dorés, capres

parenthése estivale

tartare de concombre / pommes granny,

hareng fume & sa creme

saveurs du sud
burrata & aubergines grillees

cremeux feve-estragon, tomates confites

PLATS AU CHOIX

filet de poulet grillé
pommes de terre délicatesse sautées,

poélee de champignons, jus forestier

dos de lieu noir

créemeux de céleri, legumes de l'instant,

graines de courges torrefiees, confit d’ ail noir

instant fraicheur

tagliatelles de courgettes a I'’huile d’olive-citron,

ricotta aux herbes de Provence

DESSERTS AU CHOIX

figue rotie au miel
mousse chocolat blanc, crumble de pain

comme un petit pot chocolat...

praling, noisette, glace nuty

créme brilée

brilée a la cassonnade

2 boules de glace ou sorbet




