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PRIX NETS – SERVICE COMPRIS * SELON ARRIVAGE 

SEMAINE D U  3 1  A O U T  A U 4  S E P T   2 0 2 6  

N O S S U G G E S T I O N S  

à la carte 
 

ENTRÉES AU CHOIX  

découverte 
cromesquis d’échine de cochon, 

panna cotta aux lardons & parmesan 

tataki de saumon  
marinade au soja & sésame,  

vierge de tomate-pomme Granny-échalote 

fraîcheur d’été  
salade de billes pastèque & melon, 

bouillon basilic-menthe-concombre 

 

 

 épicés,  

Salade de pois  
 
 
 
 

PL AT S AU CHOIX  

araignée de bœuf servie rosée 
crémeux de pommes de terre, oignons frits,  

compotée de poivrons, jus de viande, 

dos de julienne 
la courgette, poêlée & en purée, 

crème assaisonnée, vierge concombre-aneth 

saveurs thaï végé 
riz sauté aux carottes-pois-tofu, caramel soja, 

œuf parfait, gingembre, citronnelle, sésame 
 

LES ENTRÉES   

entrée du menu « le déjeuner» 7 
à choisir parmi les entrées de la page de droite 

gravlax de truite 20 
huile vierge, passion, ananas, citron, coriandre, 

terrine de foie gras de canard 20 
chutney de saison 
 

LA C ARTE DU MOMENT   

tartare de bœuf  21 
huile vierge aux 2 tomates & estragon,  
bœuf Charolais France, frites, salade  

gravlax de truite version plat 25 
huile vierge aux saveurs exotiques, 
passion, ananas, coriandre, frites, salade 

dos de cabillaud nacré 28 
sauce chimichurri, 
rattes du Touquet rôties, légumes de l'instant 

bavette de bœuf Wagyu Australie* 48 
purée de pommes de terre, légumes, jus corsé 
 

DESSERTS AU CHOIX  

gourmandise 
mousse chocolat lait & vanillée, crumble noisette 

cinnamon rolls 
petit roulé cannelle, pâtissière & glace vanille 

financier amande  
crémeux citron, gel mûre  

2 boules de glace ou sorbet 

 

NOS PLATS « TRADITIONS »  

risotto à la truffe 26 
riz carnaroli, parmesan, truffe 

sole meunière * 29 
petits légumes, purée de pommes de terre 

pluma de cochon ibérique 27 
jus aux épices de barbecue, 
rattes du Touquet rôties, légumes de l'instant 

filet de bœuf Charolais FRANCE  28 
purée de pommes de terre,  
légumes de saison, jus de viande 

aux morilles 31 

ris de veau meunière 28 
ris de veau, purée de pommes de terre,  
légumes de saison 

ris de veau aux morilles 31 
ris de veau, pasta du moment, parmesan 

 

M E N U P O U R   

le déjeuner  

 
/ ENTRÉE, PLAT / OU / PLAT, DESSERT / 20  
/ ENTRÉE, PLAT, DESSERT / 23  

Nos menus sont servis uniquement en semaine, 
hors week-end & jours fériés. 

 

 


